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Am Kellereigebdude in
Wadenswil fiihlt sich

die Madeleine Royale wohl.
(© J. Achermann)

OBST+WEIN

Die Zeichen standen gutim Jahr 1845. Es war eine
Zeit gewichtiger Erfindungen und gewaltiger Er-
eignisse, der Spielchen sportlicher und macht-
hungriger Natur. In New York wurde der erste
Baseballverein gegriindet, der Gummireifen zum
Patent angemeldet, die Sonne erstmals erfolgreich
abgelichtet, Texas von den USA annektiert — und
in einem franzosischen Stadtchen bei Anjou er-
blickte eine Rebsorte das Licht der Welt. Mit die-
ser Sorte meine ich mich: Madeleine Royale. Ich
bin das Ergebnis eines Tafeltrauben-Experiments
des auf Rosen spezialisierten Zuchtbetriebs von
Jean-Pierre Vibert, dessen Firma spatervon seinem
Nachfolger mit dem Spitznamen Moreau-Robert
tibernommen wurde. Meine royale Bezeichnung
aber tauscht. Blaues Blut floss niamlich nie durch
meine Leitbahnen. Dafiir radioaktive Molekiile.
Doch dazu komme ich spater.

ZU UNRECHT UNTERSCHA"

Meine Geschichte ist gepragt von Héhen und Tie-
fen. Wobei die Tiefen deutlich iberhandnehmen.
Irgendwie war stets der Wurm drin — nicht nur
sprichwortlich. Denn als weisse, pralle Trauben-
sorte bin ich eine beliebte Brutstatte fiir den Sau-
erwurm. Auch der Falsche Mehltau beféllt mich
in feuchtfréhlicher Manier und rasend gern auf
meiner Unterseite. Im Ubrigen reife ich frith, meist
ein bis zwei Wochen vor dem Chasselas, was mir
meinen Namen einbrachte. Eine Anspielung auf
meinen Erntezeitpunkt am 22. Juli, dem Namens-
tag der Heiligen Magdalena (Abb. 1). Da sich meine

Beeren gern aufpumpen wie der eingangs er-
wiahnte Gummireifen, meine zarte Haut zum Auf-

platzen neigt und ich lange Transportwege schlecht
vertrage, werde ich hiufig vor meiner physiologi-
schen Reife geerntet, was dem Weingenuss nicht
sonderlich zugutekommt. Ich habe mich daher
mit der Rolle als Tafeltraube abgefunden und er-
freue mich daran, dass ich lieber gegessen als ge-
trunken werde.
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Abb. 1: Die Traubensor-
te Madeleine Royale in
historischer Darstellung.
(© Weinbaumuseum Au)

Meiner Fruchtbarkeit und Frithreife habe ich eine
vielfaltige Kinderschar zu verdanken, darunter
Primus, Prachttraube und Miller-Thurgau, um
nur einige zu nennen. Von meinen leiblichen El-
tern erfuhr ich erst spit. Ich wuchs mit der An-
nahme auf, dass sie aus dem Burgund stammen.
Spiter verortete man mich in der Chasselas-
Familie. Der franzosische Ampelograph Eugéne
Durand hielt mich gar fiir eine Variante von Pinot
Meunier. Eine Analyse von 93 mitteleuropiischen
Rebsorten, die an 57 Mikrosatelliten genotypisiert

wurden, brachte 2010 endlich Gewissheit. Ich
stamme von Pinot und Schiava Grossa ab. Dass es

sich bei meinem Vater um eine Tafelsorte handelt,
ist nicht weiter verwunderlich. Schliesslich erfolgte
seinerzeit in der franzdsischen Rebschule die
Zuchtung einer Esstraube unter Verwendung des
starkwiichsigen Trollingers, der als Meraner Kur-
traube im Teller und als Vernatsch im Glas eine
gute Figur macht.
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Riesling

_ Madeleine Royale

Miiller-Thurgau

Abb. 2: Herbarisierte Bldtter
von Miiller-Thurgau und seinen

Eltern. (© E. Dettweiler)
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\ FAUXPAS MIT FO
Unerwartete Vaterschaften sind Teil unserer Fami-
liengeschichte. Im Jahr 2000 widerfuhr mir dasselbe
Schicksal wie meinem Vater. Das Julius Kithn-Ins-
titutin Siebeldingen (D) bestatigte zur Jahrtausend-
wende, was viele schon lange vermutet hatten: Die
Sorte Riesling-Silvaner hat nichts mit Silvaner zu
tun. Ich bin der Vater! (Abb. 2) Ein Fauxpas, der
Professor Miuller aus dem Thurgau unterlief und
der sich nach uber 100 Jahren nicht mehr genau
rekonstruieren lasst. Ernst H. Rihl von der Uni-
versitat Geisenheim vermutet, dass der Silvaner
und ich zur selben Zeit im Gewichshaus geblitht
haben und mein Pollen versehentlich auf der Narbe
einer kastrierten Rieslingbliite gelandet ist. Ferdi-
nand Regner, Leiter der Abteilung Rebenziichtung
am Lehr- und Forschungszentrum Klosterneuburg,
fithrt den Fehler auf «Ubersiedlungsturbulenzen»
zuruick. Sagt aberauch, dass sich die genaue Ursache
der Vertauschung wohl nicht mehr rekonstruieren
lasse. Das sieht Mariska Beirne anders. Sie ist His-
torikerin und hat sich fir die Sonderausstellung
«Miller-Thurgau» im Weinbaumuseum am Zirich-
see intensiv mit der Thematik auseinandergesetzt.
Neben der Bestdubung sicht Beirne zwei weitere
potenzielle Fehlerquellen: Verwechslung im Saat-
beet oder beim Anbau der Jungpflanzen. Ein Miss-

geschick beim Transport von Geisenheim nach
Widenswil im Jahr 1891 hingegen scheint ihr sehr
unwahrscheinlich (mehr dazu auf S. 18).

RU EE E
Fest steht: Ruhm und Ehre hitten mir, Madeleine
Royale, gebiihrt. Denn der weltweite Erfolg der

Sorte Miiller-Thurgau ist grésstenteils auf mich

zuriickzufiihren. Immerhin resultieren ihrleichter
Muskatgeschmack und ihre Gippigen Ertrage aus
meiner Wenigkeit. Doch ich bin bekanntlich milde
gestimmt und schiitze es umso mehr, dass mich
einige Winzer bewusst aufihrem Etikett erwdhnen:
Lithi Weinbau aus Ménnedorf und Wunderstaa
aus Hallau zum Beispiel - es sei ihnen gedankt.

RADICAKTIVE VER( NHEIT

Mit den Jahren befiel mich zunehmend der Falsche
Mehltau. Als die Gartenbau-Branche Anfang der
1970er-Jahre empfahl, in Hausgirten nur noch re-

sistente Tafeltrauben zu pflanzen, verschwand ich
allmihlich von der Rebflache. Kurz davor erlebte
ich aber noch einen Héhepunkt: Werner Koblet,
damals Sektions-Chefan der Eidgenossischen For-
schungsanstalt in Wiadenswil, wihlte mich als Ver-
suchsrebe aus fiir seine Forschungsarbeit zur «Wan-
derung von Assimilaten in Rebtrieben». Seine
spektakuliren Réntgenaufnahmen schlugen hohe
Wellen (Abb. 8). Koblet liess Traubenblatter radio-
aktives CO, assimilieren. Dabei wurden radioaktive
Kohlehydrate gebildet, deren Transportweg er mit-
hilfe von Réntgenfilm und Geiger-Miller-Zahler
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Abb. 3: Kohlehydratexport aus dem 3. Blatt sowohl
nach unten wie nach oben. (©® W. Koblet 1969)
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verfolgen konnte. So gelang es ihm, die Bedeutung
der verschiedenen Blitter fur die Versorgung der
Bliiten und Trauben nachzuweisen. Weshalb er
mich als Referenzsorte bestimmte, erkliart Koblet
auf Nachfrage wie folgt: «Madeleine Royale war zu
dieser Zeit resistent gegen Mehltau und ich dachte
mir, wenn ich diese aufwendigen Versuche mache,
brauche ich eine Sorte, die nicht krank wird. Das
wire sonst ein riesiger Aufwand gewesen, wenn das
Blatt, das ich testete, befallen worden wire.»

-
I

Als die Studie veroffentlicht wurde, war Martin
Auer Agronomiestudent an der ETH und besuchte
Vorlesungen von Koblet. Er sagt: «Seine Erkennt-
nisse waren der Renner!» Das Forschungsteam
stellte fest, dass Rebenblitter erst mit dem Export
von Kohlehydraten beginnen, wenn sie mehr als
ein Drittel ihrer Endgrésse erreicht haben. Bis
dahin erfolgt die Versorgung der wachsenden
Schosse tiber Reservestoffe. Dies fiihrte zur Emp-
fehlung, die Reben frith zu erlesen, damit die Re-
servestoffe den verbleibenden Trieben zugute-
kommen. Das Entfernen der untersten Blatter zu
diesem Zeitpunkt stellte sich als nicht ratsam he-
raus, da diese als erste Assimilate exportieren und
somit wesentlich zur Versorgung der Triebspitzen
und Bliiten beitragen. Werden diese Blatter ent-
fernt, dauert es, bis die nachsthéheren Blitter die
Exportfunktion ibernehmen. Wie im Versuch von
Michael Golles und Silvio Kessler (O+W 06/2025)
beschrieben, fithrt das Entfernen der Basalblitter
beim Ausbrechen zudem zu doppeltem Arbeits-
aufwand und héheren Kosten, ohne messbare Vor-
teile firr die Traubengesundheit.

(APP

Die Bilder des Phloem-F'
die Blitter in und knapp oberhalb der Traubenzone
ihre Assimilate wihrend der Bliitezeit vorwiegend

AtT KO FCHEN

r

Tusses haben gezeigt, dass

in die Gescheine und spiter in die wachsenden
Beeren liefern. Die Rebschosse sollten daher nicht
zu stark gekiirzt werden. Bevor man Blatter ent-
fernt, ist zudem zu berticksichtigen, dass diese die
einzigen Zuckerquellen sind, die den Trauben zur
Verfugung stehen. «Die Zuckerfabrik», erklart Auer,
«istaber nach zwei Monaten ausgebrannt. Das Blatt
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kurz vor
der Blute

Abb. 4: Kohlehydratwanderungen
wiahrend der gesamten Vegetations-
periode. (© W. Koblet 1969)

ist dann nur noch zur Zierde da. Man kann es also
ruhig wegnehmen.» Mit fortschreitender Reife ex-
portieren zunehmend die oberen jungen Blatter
ihre Assimilate zu den Trauben. Die Blatter in der
Traubenzone verlieren allmahlich ihre Bedeutung.
Sie konnen zur besseren Durchliiftung der Trauben
nach der Blite, zwischen Ende Juni und Anfang
Juli, moderat entfernt werden. Die Ergebnisse sind
in Abbildung 4 zusammenfassend dargestellt. (Ko-
blet et al. 1969)

Mein Leben als Madeleine Royale ist eine eigen-
artige Mischung aus Bedeutung und Unterschit-
zung. Trotz meiner historischen Rolle als Vater des
Riesling-Silvaners, spielte es sich stets im Schatten
grosser Errungenschaften ab. Doch vielleicht liegt
gerade darin meine Bestimmung. Eine verkannte
Konigstraube zu sein, ohne royale Alltiren, dafur
mit furstlichen Qualititen, die seit 180 Jahren an
Wein- und Tafeltrauben weitergegeben werden.
Eine Fihigkeit von nicht zu unterschitzendem
‘Wert. Schliesslich sind es doch oft die Stillen, die
das Lautsein der anderen erst ermoglichen.

!‘ ‘&
‘h Winzerin und Texterin
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Traubenreife der Trauben
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